
 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Herzlich Willkommen im 
 
 
 
 
 
 
 

Ein Ort zum Wohlfühlen – umgeben von Familie, 
Freunden und herzlicher Gastlichkeit. 

 

Seit vier Generationen führt unsere Familie den 
Gasthof Jägerwirt im idyllischen Voralpenland vor 
den Toren Münchens. Bereits seit 1917 steht unser 

Haus für gelebte Tradition und bayerische 
Gastfreundschaft. 

Malerisch am hauseigenen Weiher gelegen, ist der 
Jägerwirt seit Jahrzehnten ein beliebtes Ziel für Genießer 

und Ausflügler. 
 

Neben dem Wirtshaus bieten wir für unsere Gäste vielseitige Räumlichkeiten für Feiern, Tagungen 
und Veranstaltungen: 

 Großer Saal für bis zu 350 Personen 

 Kleiner Saal für bis zu 100 Gästen 

 Tagungsraum 

 Gemütliche Stüberl für schöne Feierlichkeiten 
 

Unser 2008 erbautes Hotel mit moderner Ausstattung lädt zudem zum Übernachten und Verweilen 
ein. 
 

Regionalität und Qualität 
haben bei uns oberste 
Priorität. 
Daher haben wir 2023 
unseren eigenen Oxenstall mit 
angeschlossener Metzgerei 
eröffnet. Unsere Oxen ziehen 
wir selbst auf, schlachten und 
verarbeiten sie direkt vor Ort. 

So wissen wir genau, woher unser Fleisch stammt – und können Ihnen höchste Frische und Qualität 
garantieren. Genießen Sie unser Oxenfleisch im Gasthaus oder erwerben Sie feine Fleisch- und 
Wurstwaren in unserer neuen Metzgerei.  



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

A bissl was vorab 

 
Pfannenkuchensuppe          5,70€ 
Kalbsbrätspätzlesuppe          5,90€ 
Bayerische Festtagssuppe          5,90€ 
Leberknödelsuppe           5,90€ 
 
 

Jägerwirts Schmankerl 

 
           Von unseren Heu-Oxen 
Tellerfleisch, von Brust und Schulter 
mit Gemüsesteifen, Meerrettich und Kartoffel-Gurkensalat   17,90€ 
 

Jägerbraten  
mit Rahmschwammerl, Eierspätzle und gemischtem Salat   19,90€ 
 

Geschmorter Burgunderbraten 
mit Knödelpaar, Preiselbeerpfirsich und gemischtem Salat   19,90€ 
 

Kalbsrahmbraten 
mit Eierspätzle und gemischtem Salat      19,50€ 
 

Hirschkalbsbraten 
mit Wacholderrahm, Preiselbeerbirne, Schwammerl, Eierspätzle 
und gemischtem Salat        21,50€ 
 

Schweinskrustenbraten 
mit Kartoffelknödel und gemischtem Salat     17,90€ 
 

Knusprig gebratenes Spanferkel 
mit Kartoffelknödel und gemischtem Salat     19,90€ 
 

              Unsere knusprige bayerische Spezialität 
Viertelte Lugeder Bauernente & knuspriges Spanferkel 
mit Kartoffelknödel, Apfelblaukraut ODER gemischtem Salat  25,90€ 
 

Viertelte Lugeder Bauernente 
mit Kartoffelknödel, Apfelblaukraut ODER gemischtem Salat  23,90€ 

 
Für Änderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00€ 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Grillgenuss 

 
(Bitte beachten: Freitags ab 17 Uhr keine Grillgerichte, dafür Steakabend!) 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Preiselbeeren, Pommes und gemischtem Salat    18,90€ 
 

Putenschnitzel „natur“ 
mit Paprikarahm, Eierspätzle und gemischtem Salat    19,90€ 
 

Grillteller 
Medaillons von Ox und Schwein 
mit Speck, Grillwürstchen, Pommes und gemischtem Salat   22,50€ 
 

Schlemmerpfanne 
Schweinefilet mit Käsespätzle, Champignonrahm und gemischtem Salat 23,50€ 
 

Zwiebelrostbraten von der Oxenlende 
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat      26,80€ 
 

Oxen Ribeye Steak 
mit Pommes, Kräuterbutter  und gemischtem Salat    28,90€ 
 
 

Fischgerichte 

 
Gebackenes Goldbarschfilet 
mit Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat     18,90€ 
 

In der Mandelkruste gebratenes Zanderfilet 
mit Gemüsesteifen, Petersilienkartoffeln und Blattsalat    24,50€ 
 
 

Vegetarische Gerichte 

 
Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln und Blattsalat       15,60€ 
 

Gebratenes Mediterranes Gemüse 
mit Grillkartoffel, Kräuterquark, Rucola und Parmesan    17,80€ 
 

Für Änderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00€ 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Unsere Salate 

 
Bunter Salatmix 
großer gemischter Salat mit unserem Hausdressing      9,90€ 
 

Unsere Fitness Bowl 
Gemischte Salate, Schafskäse, Couscous 
und in Sesam gebratene Putenmedallions      16,80€ 
 

Karamellisierter Ziegenkäse 
auf gemischten Blattsalaten mit Früchten und Baguette   16,90€ 
 
 

Metzgerfrisch & Brotzeiten 

 
Frische Weißwürste (Stück)         3,30€ 
Brezn             1,50€ 
 

2 Paar Wiener mit Brot          6,50€ 
 

2 Paar Schweinswürstel mit Sauerkraut        9,80€ 
 

3 Stück Wollwürste mit Bratensoße und Kartoffelsalat    10,60€ 
 

Gemischter Presssack in Essig & Öl mit Zwiebeln und Brot     9,50€ 
 

Bayerischer Wurstsalat mit Brot         9,90€ 
 

Schweizer Wurstsalat mit Brot       10,70€ 
 

Bratensülze mit Bratkartoffeln       13,30€ 
 

Ausgelöster Spanferkelkopf- & Knöcherlsülze mit Bratkartoffeln  13,30€ 
 

Gebackene Milzwurst mit Bratensoße und Kartoffelsalat   11,20€ 
 
 
 
 
 
 

 
 

Für Änderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00€ 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Zum süßen Abschluss 

 
Walnusseis 
mit Eierlikör und Schlagrahm         7,50€ 
 

Heiße Liebe 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Schlagrahm      7,50€ 
 

Apfelkücherl 
mit Zimtzucker, Vanilleeis und Schlagrahm       9,90€ 
 

Minidessert 
kleine Süße Überraschung mit Espresso        7,50€ 
 

Affogato 
Vanilleeis mit Espresso          5,50€ 
 

Hausgemachte Kuchen (Stück)         4,80€ 
 
 

Beilagen 

 
Beilagensalat            4,00€ 
 

Portion Spätzle           5,50€ 
 

Knödel (Stück)           4,50€ 
 

Portion Pommes           5,90€ 
 

Portion Blaukraut           4,50€ 
 
 

Schnapserl? 

 
Williams Birne     4,50€ Ramazzotti     4,00€ 
Obstler      4,00€ Haselnussschnaps    4,00€ 
Marillenschnaps     4,00€ Haselnusslikör    4,00€ 
Rüscherl      4,90€ 
 
 

Für Änderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00€ 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Warme Getränke 

 
Tasse Kaffee (oder entkoffeiniert)         3,00€ 
Haferl Kaffee (oder entkoffeiniert)        4,50€ 
Espresso            2,80€ 
Espresso Macchiato           2,90€ 
Cappuccino            4,00€ 
Latte Macchiato           4,00€ 
Milchkaffee            4,00€ 
Glas Tee            3,00€ 
Heiße Schokolade           4,10€ 
 
 

Aperitifs 

 
Glas Sekt         0,1l   4,40€ 
Aperol Sprizz        0,2l   7,80€ 
Lillet Wild Berry        0,2l   7,80€ 
Hugo          0,2l   7,80€ 
 
 

Biere 

 
Export Bier hell / Radler Brauhaus Holzkirchen  0,25l   3,60€ 0,5l    4,50€ 
Export Bier dunkel Klosterbrauerei Reutberg  0,25l   3,60€ 0,5l   4,50€ 
Radler dunkel        0,5l   4,50€ 
Bräurosl Weißbier / Russ Hacker-Pschorr  0,3l   3,90€ 0,5l   4,80€ 
Cola Weizen         0,5l   4,80€ 
Bräurosl Weißbier dunkel    0,3l   3,90€ 0,5l   4,80€ 
Russ dunkel         0,5l   4,80€ 
Weißbier leicht     0,3l   3,90€ 0,5l   4,80€ 
Bräurosl Pils         0,3l   3,90€ 
Goaßmaß         1,0l 12,90€ 
 

Alkoholfrei Hell / Weißbier   0,25l   3,90€ 0,5l   4,80€ 
 
 
 
 
 
 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Alkoholfreie Getänke 

 
Apfelsaft / Orangensaft / Johannisbeersaft / 
Rhabarbersaft / Maracujasaft      0,25l   3,10€ 
Saftschorle     0,25l   2,80€  0,5l   3,90€ 
Spezi      0,25l   3,20€  0,5l   4,10€ 
Cola      0,25l   3,20€  0,5l   4,10€ 
Fanta      0,25l   3,20€  0,5l   4,10€ 
Tafelwasser     0,25l   2,70€  0,5l   3,70€ 
Adelholzener Classic / Still   0,25l   3,00€  0,75l   5,80€ 
 
 
 

Offene Weine 

 
Weißweine 

Bianco di Custoza, vom Fass  0,125l   3,40€  0,25l   6,60€ 
Grüner Veltliner trocken, Österreich      0,25l   6,60€ 
Grauburgunder trocken, Wolfenweiler, Baden, Deutschland    0,25l   7,20€ 
Riesling trocken, Bottwartaler, Württemberg, Deutschland    0,25l   7,20€ 
 
 

Rotweine 
Zweigelt, vom Fass Österreich   0,125l   3,40€  0,25l   6,60€ 
Merlot trocken, Sartori, Italien       0,25l   7,20€ 
Kalterer See trocken, Italien       0,25l   7,20€ 
 
 

Roséwein 
Württemberg Rosé trocken, Bottwartaler, Württemberg, Deutschland   0,25l   7,20€ 

 
 

Weinschorle weiß/rot   0,25l 3,30€   0,5l   5,80€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Flaschenweine 

 
Weißweine 

 

Steinfelsen Grauer Burgunder trocken, Bickensohl, Baden, Deutschland  0,75l 19,00€ 
 

Riesling VDP Bio trocken, Barth, Rheingau, Deutschland    0,75l 21,00€ 
 

Monzeler Kätzchen Riesling trocken Zur Traube, Mosel, Deutschland  0,75l 21,50€ 
 

Sand 1 Grüner Veltliner Weingut Zöhner, Kremstal, Österreich   0,75l 21,00€ 
 

Lugana Ca´dei Frati trocken, Agricola Da´dei Frati, Lombardei, Italien  0,75l 33,90€ 
 
 
 

Rotweine 
 

Ronchedone Cà dei Frati trocken, Agricola Da´dei Frati, Lombardei, Italien  0,75l 33,90€ 
 

Zweigelt trocken, Erzherzog Johann, Steiermark, Österreich    0,75l 21,00€ 
 

Kalterer See Classico Superiore trocken, Kellerei Kaltern, Südtirol, Italien  0,75l 19,90€ 
 

Cabernet Sauvignon trocken, Vin de Pays d´Oc, Revillion Vins, Languedoc, Frankreich 0,75l 19,90€ 

 
 
 

Roséwein 
 

Cabernet D`Anjou Rosé Erz.Abf. Foucher Lebrun, Alligny, Frankreich  0,75l 19,50€ 
 
 
 

Schaumweine 
 

Jahrgangssekt Schloss Niedernfels halbtrocken    0,75l 23,90€ 
 

Prosecco Superiore Spumante Brut     0,75l 27,90€ 
 
 
 
 
 
 
 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Steakabend 
FLEISCHESLUST 

immer freitags ab 17:00 Uhr 
 

T-Bone Steak 500g     35,90€ 
Rib Eye Steak 380g    26,90€ 
Filetsteak 280g     29,90€ 
Teres Major Steak 250g    24,90€ 
Lendensteak 280g     24,90€ 
 
 
Beilagen:              Das gehört dazu: 
Mediterranes Grillgemüse      4,30€       Jägerwirt Steaksauce 
Gemischter Salat       4,30€       BBQ-Sauce 
Süßkartoffel-Pommes      4,30€       Kräuterbutter 
Pommes Frites       4,30€       Sauerrahm-Quark Dip 
Twister (würzige Pommes)      4,30€ 
Ofenkartoffel  mit Sauerrahm-Quark    4,30€ 
Bratkartoffeln       4,30€ 
 
 
Jägerwirt XL Burger 180g   19,90€ 
Oxen-Hackfleisch, Cheddar, Speck, Zwiebeln, 
Salat, Gurke, Tomate und Pommes 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Unser Fleisch kommt gleich von nebenan 

aus eigener Aufzucht! 

Schauts doch mal vorbei! 

Meyrs Oxenhof, Metzgerei & Hofladen 
Oxenhof 1, 82544 Aufhofen 

Tel.: 08176/9991288 
www.oxenhof.de 



 

Wir akzeptieren ausschließlich Bar- und EC- Zahlungen. Wir bitten um Verständnis. 

Schnitzelkarte 
immer donnerstags ab 17:00 Uhr 

 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Preiselbeeren und Pommes  

 
Cordon Bleu 

mit Käse und Schinken gefüllt 
dazu Preiselbeeren und Bratkartoffeln 

 
Schweizer Schnitzel 

mit Tomaten, Champignons und geriebenem Käse gratiniert 
dazu Rahmsoße und Eierspätzle 

 
Braumeister Schnitzel 

mit Zwiebeln, Speck, Senf und Meerrettich gefüllt 
dazu Bratkartoffeln 

 
Münchner Schnitzelsalat 

Streifen vom Schnitzel „Wiener Art“ mit Blattsalat 

 
 

Jedes Schnitzel 12,90€ 

 
 
 

kleiner gemischter Salat 4,00€ 
großer gemischter Salat 9,90€ 

 


